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- RESTAURANT -
Gastronomie Turque a Paris depuis 1985
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o

Mernw mide /* Linch menu

Buffet + Plat / Buffet + Main Course
1450 €

— ) O Gl ——————————————

Plat du jour seul / Today's spécial only
11.00 €

—_————ml) O GlE—

Buffet << Sultan Sofrasi>>
ou
Soupe (uniquement l'hiver) / Soup (winter only)
+
Plat du jour
Today's spécial only
ou
[zgara Kofte
Boulettes de veau au grill
Grilled veal meatballs
ou
Tavuk Sis
Brochette d'escalope poulet
Chicken skewer with tomato and pepper
ou
I[mam Bayildi
Aubergine farcie a la fondue d'oignons
Onion-stuffed eggplant

— sl O GlEE—

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Prix net et service compris / Service and tax included
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Sy / <peniifs
Kir 8 cl. 450 €
Raki 4 cl. Alcool anisé turc / Turkish alcohol 550 €
Martini 4 cl. 550 €
Campari 4 cl. 550 €
Whiskey 4 cl. 550 €
Porto 4 cl. 550 €
Biere Efes Pilsen 33 cl. / Efes beer 5.00 €
— D O Gl
Boissons fraiches / Fofl doinks
Wk AN - )-SA W
Badoit 50 cl. 350 €
Badoit 100 cl. 550 €
Vittel 50 cl. 3.00 €
Vittel 100 cl. 5.00 €
Perrier 33 cl. 3.00 €
Coca-Cola 33 cl. 3.50 €
Jus d’'orange ou griottes 33 cl. / Orange or cherry juice 3.00 €
Ayran 33 cl. Yaourt frappé salé / Salted yogurt shake 3.00 €

— sl O GEEE—

L'abus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Prix net et service compris / Service and tax included
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Cntrsen froides /' Cold Fentors

Sultan Sofrasi - Buffet servie deux fois / Two servings

Sultan Sofrasi — Servie une fois / One serving only

Cacik - Concombre au yaourt et a l'ail / Tzatziki

Feta - Fromage de Brebis / Sheep's Cheese

Patlican Tava - Aubergine poélée et yaourt maison / Fried eggplant with yaourt
Sucuk - Saucisson turc de boeuf épicée / Turkish spicy saussage

Tarama - Oeufs de Cabillaud / Taramasalata (Cod's Roe)

Imam Bayildi - Aubergine farcie a la fondue d'oignons / Onion-Stuefed eggplant
Pastirma - Viande de boeuf séchée et épicée / Spicy dried meat

Humus - Purée de pois chiche, huile de sésame, ail / Humous

Patlican Ezme - Caviar d'aubergine, ail, huile d'olive / Eggplant puree
— ) e il ————————————
— ) e il ——————————————
Sigara Boregi - Feuilletés au fromage / Cheese filo pastry rolls
[¢li Kofte — Boulettes de farcie a la viande / Stuffed bulgur kofte
Kagitta Sucuk - Saucisson turc en papillote / Turkish saussage

Kagitta Pastirma - Pastirma en papillote / Spicy dried meat

Midye Tava - Moules frites / Fried mussels

Peynirli Mantar - Champignons au fromage au four / Baked mushroom with cheese

Mercimek Corbasi - Soupe aux lentilles / Lentil soup (Winter Only)
Micver - Beignet aux courgettes rapées / Grated zucchini

— el O GEEE—

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Prix net et service compris / Service and tax included

13.00 €
8.00 €
550 €
6.00 €
6.50 €
7.00 €
6.00 €
7.00 €
7.00 €
6.00 €
7.00 €

6.50 €
7.50 €
750 €
750 €
8.00 €
8.00 €
550 €
7.00 €
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CPlats, Cucsinés / Dishes

— D) O GEE—

KUZU ISLIM KEBABI

Jarret d'agneau au four recouvert d'aubergine”
Lamb shank cooked in oven with eggplant”

DANA ETLI SEBZELI GUVEC

Cassolette de noix de veau et légumes au four
Veal cassolette with oven-baked vegetables

HUNKAR BEGENDI

Sauté de veau sur purée d'aubergine
Veal stew on eggplant puree

SARAY KEBABI

Noix de veau a l'aubergine cuite enrobé de feuilles de vigne”
Veal wrapped in vine leaves with eggplant”

FIRINDA TANDIR KEBABI

Epaule d'agneau émincée au four avec sa purée d'aubergine
Shoulder of lamb baked with eggplant puree

ALI NAZIK

Purée d'aubergine, yaourt, ail, viande hachée
Eggplant puree, yoghurt, garlic, ground beef

MANTI

Raviolis turques
Turkish dumpling

MOUSAKKA

Aubergine, pomme de terre, viande hachée et sauce béchamel
Eggplant, bechamel, sauce, potato, ground beef

KARNIYARIK

Aubergine farcie a la viande hachée”
Stuffed eggplant with ground meat, onion, tomatoes”

— el O GEEE—

*Garniture : Salade verte et de blé concassé

*Green salad and cracked wheat

16.00 €

15.00 €

14.00 €

1450 €

16.00 €

15.00 €

1450 €

14.00 €

13.50 €
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GEZGIN KOFTE 13.50 €

Boulettes grillées a la nomade au thym en sauce avec yaourt, servies sur pidé
Meatballs grilled nomad style with thyme and yoghurt, served on pide”

SASLIK KEBABI 1450 €
Brochette d'agneau au tomate et poivron®
Lamb skewer with tomato and pepper”

IZGARA KOFTE 1250 €

Boulettes de veau au grill*
Grilled veal meatballs®

TAVUK SIS 13.50 €

Brochette d'escalope de poulet tomate et poivron”
Chicken skewer with tomato and pepper”

YOGURTLU KUZU SIS 15.00 €

Brochette d'agneau en sauce au yaourt, servi sur pidé
Lamb skewer with yoghurt sauce on pide (Turkish flat bread)

KARISIK [ZGARA 16.00 €

Cotelette et morceaux d'agneau, escalope de poulet, boulette de viande hachée
Lamb chop and chunks, chicken breast, veal meatballs

PATLICANLI FISTIKLI KOFTE 15.00 €

Boulettes aux pistaches et aux aubergine
Meatballs with pistachios and eggplant

ACILI SARIMSAKLI KOFTE 13.50 €

Boulettes de viande hachée a l'ail et épicées”
Spicy meatballs with garlic”

POISSON / FISH 16.00 €
Selon arrivage / Subject to availability

(Plats UW/WWW

IMAM BAYILDI - Aubergine farcie a la fondue d'oignons / Onion-Stuefed eggplant 1150 €

SEBZE BUGULAMA - Légumes a la vapeur / Steamed vegetables 12.00 €

— el O GEEE—

*Garniture : Salade verte et de blé concassé

*QGreen salad and cracked wheat
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Buffet + Plat / Buffet + Main Course
1750 €

—_————l) O GlE—

Buffet << Sultan Sofrasi>>
ou
Soupe (uniquement l'hiver) / Soup (winter only)
+
Tavuk Sis
Brochette d’escalope poulet
Chicken skewer with tomato and pepper
ou
Gezgin Kofte
Boulettes grillées a la nomade au thym en sauce avec yaourt
Meatballs grilled nomad style with thyme and yoghurt
ou
Sebze Bugulama
Légumes a la vapeur
Steamed vegetables
ou
Moussaka
Aubergine, pomme de terre, viande hachée et sauce béchamel

Eggplant, bechamel, sauce, potato, ground beef

— el O GEEE—

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Prix net et service compris / Service and tax included
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Buffet + Plat + Dessert / Buffet + Main Course + Dessert
24.00 €

—_———) O GlE—

Buffet << Sultan Sofrasi>>
ou
Soupe (uniquement l'hiver) / Soup (winter only)
ou
Sigara Boregi
Feuilletés au fromage / Cheese filo pastry rolls
ou
Imam Bayildi
Aubergine farcie a la fondue d'oignons / Onion-Stuefed eggplant
+

Firinda Tandir Kebabi
Epaule d'agneau émincée au four avec sa purée daubergine
Shoulder of lamb baked with eggplant purée
ou
Saray Kebabi
Noix de veau a l'aubergine cuite enrobé de feuilles de vigne
Veal wrapped in vine leaves with eggplant
ou
Poisson (Selon arrivage)
Fish (Subject to availability)
ou
Karisik 1zgara
Cotelette et morceaux d'agneau, escalope de poulet, boulette de viande hachée
Lamb chop and chunks, chicken breast, veal meatballs
+
Dessert au choix a la carte (+2€ kunefe)
Dessert of your choice from the menu (+2€ kunefe)

— el O GEEE—

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Prix net et service compris / Service and tax included
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Kazan dibi - Créme caramélisée / Caramelized cream 550 €
Keskul - Créme a I'aréome d'amande / Almond-Flavoured cream 5.00 €
Dondurma - Glace deux boules, au choix / Choice of ice cream (Two scoops) 5.00 €
Kunefe - Cheveux d'ange / Angel's hair 7.00 €
Baklava - Feuilleté au miel et aux pistaches / Layered pastry with pistaches and honey 550 €
Cevizli incir tathsi - Figue farcie aux noix / Figs stuffed with walnuts 6.00 €
Balli yogurt - Yaourt au miel / Yogurt with honey 5.00 €
Salade de fruit - Fruit de la saison / Fruit of the season 6.00 €
——) ®
& )Ww
Cognac 4 cl. 5.00 €
Armagnac 4 cl. 5.00 €

Liqueur de fraise ou rose ou banane 3 cl. / Strawberry, rose or banana liqueur 350 €

CBoisons chawdes / 6ot dvinks

-—
Café turc / Turkish coffee 250 €
Espresso 2.00 €
Thé au samovar / Tea (Samovar) 2.00 €
Café creme 3.00 €
Café gourmand 6.50 €

— el O GEEE—

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Prix net et service compris / Service and tax included
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Kazan dibi - Créme caramélisée / Caramelized cream 550 €
Keskul - Créme a I'aréome d'amande / Almond-Flavoured cream 5.00 €
Dondurma - Glace deux boules, au choix / Choice of ice cream (Two scoops) 5.00 €
Kunefe - Cheveux d'ange / Angel's hair 7.00 €
Baklava - Feuilleté au miel et aux pistaches / Layered pastry with pistaches and honey 550 €
Cevizli incir tathsi - Figue farcie aux noix / Figs stuffed with walnuts 5.00 €
Balli yogurt - Yaourt au miel / Yogurt with honey 5.00 €
Salade de fruit - Fruit de la saison / Fruit of the season 5.00 €
——) ®
& )Ww
Cognac 4 cl. 5.00 €
Armagnac 4 cl. 5.00 €

Liqueur de fraise ou rose ou banane 3 cl. / Strawberry, rose or banana liqueur 350 €

@WW/%MW

Café turc / Turkish coffee 250 €
Espresso 1.50 €
Thé au samovar / Tea (Samovar) 2.00 €
Café créeme 3.00 €
Café gourmand 5.00 €

— el O GEEE—

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Prix net et service compris / Service and tax included
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Qins tunes / Tewkish wines
Rouges /” Red 75 cl.

Tera Okuzgozi 24.00 €
Yakut 24.00 €
Pamukkale Senfoni 20.00 €
Antik 24.00 €
Pamukkale Okiizgozi 25.00 €
CResés / (Resé 75 cl.
Pamukkale 21.00 €
Lal Kavaklidere 21.00 €
Blancs / CO)hite 75 cl.
Cankaya Kavaklidere 21.00 €

Rouges / (Red : 75 cl.

Bordeaux Supérieur / Chateau Goélane 24.00 €
Cotes du Rhone / Les Pierres 20.00 €
Puisseguin - Saint - Emilion Chateau Beauséjour 27.00 €
Resés / (Rosé 75 cl.
Cotes de Provence 20.00 €
Blancs / Qhite 75 cl.
Chardonney - Vin de Pays d'Oc 20.00 €
Vins Francais en pichet / Carafe of Wine 50 cl.
Rouge, Rosés ou Blanc / Red, Rosé or White 9.00 €
Vins au verre / Wine by the glass 14 cl.

— D I Gl

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Prix net et service compris / Service and tax included

37.50 cl.

1250 €
11.00 €
10.50 €

37.50 cl.

11.00 €
11.00 €

37.50 cl.

37.50 cl.

1250 €
10.50 €
14.00 €

37.50 cl.

10.50 €

37.50 cl.

25 cl.
5.00 €

3.00 €
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Retrouvez nous sur notre site internet & page Facebook

%

www.facebook.com/lavoielacteeparis
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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Prix net et service compris / Service and tax included
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